Mapa Funcional Sector Vitivinicola

Propésito Principal

Funciones Claves

Producir y
comercializar
vinos para
consumo
nacional y de
exportacion que
satisfagan las

necesidades de —

los
consumidores de
acuerdo a los
estandares de
calidad y normas
de la industria
vitivinicola.

*A desarrollar en el futuro

Sector Vitivinicola

1.-*Seleccionar predios agricolas de acuerdo a la finalidad del negocio, tipo de
cepa a producir, los requerimientos del mercado y los procedimientos de la vifia.

2.-* Producir uvas en vifiedos propios por el equipo enoldgico segun los estandares
de calidad dictados por el equipo enoldgico y técnico de la vifia .

3.-* Planificar los procesos operativos de acuerdo a los procedimientos de la
vifia.

4.- Ejecutar los procesos operativos de acuerdo a los procedimientos de la viia.

5.- Mantener equipos, maquinarias e instalaciones de acuerdo al programa de
mantencién, las normas y procedimientos de la vifia.

53

6.- Verificar la calidad de los productos y procesos de produccion de acuerdo a los
procedimientos de la vifa.

56

& @)

7.-* Administrar en los vifiedos, bodegas de vinificacion y envasados los recursos
materiales, financieros y humanos de acuerdo a los objetivos de la empresa y los
procedimientos de la vifa.

8.- * Comercializar vinos a granel y envasados en mercado nacional y de exportacio
de acuerdo a las politicas de la vifia y los requerimientos del mercado.
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Mapa Funcional Sector Vitivinicola

Funcién Clave N° 4

Sub funciones

4.1 Mantener los vifiedos segun los programas y pautas
técnicas establecidas por el equipo agrnémico, enoldgico y
técnico de la vifa.

©

A 4

4.- Ejecutar los procesos operativos
de acuerdo a los procedimientos de la
vifia.

4.2 Vendimiar segun los programas y pautas técnicas
establecidas por el equipo agronomico, enoldgico y técnico
de la vina.

S
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Sector Vitivinicola

4.3 Recepcionar la uva en patio de recepcion de acuerdo a
los procedimientos de la vifa.

2

S

4.4 Vinificar las uvas cosechadas segun las pautas de
vinificacion establecidas por la vifia.

2

S

A 4

4.5 Elaborar vinos, realizando los tratamientos,
estabilizaciones y mezclas de acuerdo a los
procedimientos de la viia.

30

©
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Mapa Funcional Sector Vitivinicola

Funcion Clave N° 4

Sub funciones

.| 4.6 Envasar vinos elaborados y terminados de

acuerdo a los procedimientos de la viia.

33

®

4.7 Embalar botellas de vino de acuerdo a los
procedimientos de la viia.

&

4.- Ejecutar los procesos operativos
de acuerdo a los procedimientos de la
vifia.

4.8 Guardar vinos elaborados de acuerdo a las pautas
enoldgicas y a los procedimientos de la viia.

44

®
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Sector Vitivinicola

4.9 Despachar vinos elaborados de acuerdo a los
procedimientos de la viia.

8

®

4.10 Apoyar actividades operacionales de acuerdo a
los procedimientos de la viia.

(&)

4.11 Resguardar las condiciones de higiene y
seguridad acuerdo a los procedimientos de la vifia.

52

©
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Mapa Funcional Sector Vitivinicola

Sub Funciones

Sub Funciones

4.1.1 Regar vifiedos de acuerdo a las pautas técnicas y

procedimientos de la vifia .

4.1 Mantener los vifiedos segun los
programas y pautas técnicas establecidas por
el equipo agrondmico, enoldgico y técnico de la
vifa.

A 4

4.1.2 Podar los vifiedos de acuerdo a las instrucciones
técnicas y los procedimientos de la vifa.
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Sector Vitivinicola

4.1.3 Aplicar pesticidas de acuerdo a las pautas técnicas,
normas del SAG, indicaciones del fabricante y
procedimientos y procedimientos de la vifia.

4.1.4 Aplicar herbicidas de acuerdo a los instrucciones
técnicas, indicaciones del fabricante y procedimientos de la
vifia.

A 4

4.1.5 Realizar amarras de acuerdo a las pautas técnicas y
procedimientos de la vifa.
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Mapa Funcional Sector Vitivinicola

Sub Funciones Sub Funciones / Actividad Clave

4.1.6 Fertilizar los viiedos de acuerdo a las pautas
técnicas indicaciones del fabricante y procedimientos de la
vifia.

A 4

4.1.7 Ralear racimos de acuerdo a las instrucciones

técnicas y los procedimientos de la viia.

4.1 Mantener vifiedos segun los programas y
pautas técnicas establecidas por el equipo 4.1.8 Realizar labores de manejo de follaje de acuerdo
agronoémico, enoldgico y técnico de la viia. A las instrucciones técnicas y procedimientos de la vifia.

A 4

4.1.9 Arar y rastrear de acuerdo a las instrucciones
técnicas y los procedimientos de la vifia.

A 4

4.1.10 Realizar mantencion de estructuras de acuerdo a las

A 4

pautas técnicas y procedimientos de la vifia.
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Mapa Funcional Sector Vitivinicola

Sub Funciones Sub Funciones

4.1.1.1 Regar parras en forma tradicional de acuerdo a las
instrucciones y procedimientos de la vifia.

4.1.1 Regar vifiedos de acuerdo a las pautas

técnicas y procedimientos de la vifia..

4.1.1.2 Regar parras en forma mecanica de acuerdo a las
instrucciones técnicas y procedimientos de la viia.

4.1.2.1 Podar parras en forma manual de acuerdo a las
instrucciones y procedimientos de la viia.

A 4

4.1.2 Podar los vifedos de acuerdo a los

procedimientos de la vifia.

4.1.2.2 Podar parras en forma mecanica de acuerdo a las
instrucciones técnicas y procedimientos de la viia.
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Mapa Funcional Sector Vitivinicola

Sub Funciones

Actividad Clave

4.1.1.1 Regar parras en forma tradicional de
acuerdo a las instrucciones y procedimientos
de la viia.

\4

4.1.1.1.1 Preparar el terreno segun instrucciones
técnicas, tipo de riego y procedimientos de la vifia .

A 4

4.1.1..1.2 Regar segun instrucciones técnicas,tipo de riego y
procedimientos de la vifia .

\4

4.1.1.1.3 Concluir el riego segun instrucciones
técnicas y procedimientos de la vifia

4.1.1.2 Regar parras en forma mecanica de
acuerdo a las instrucciones técnicas y
procedimientos de la vifa.

\4

4.1.1.2.1 Preparar el sistema de riego segun instrucciones
técnicas, procedimientos de la vifia y manuales del
fabricante.
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Sector Vitivinicola

A 4

4.1.1..2.2 Operar el sistema de riego segun instrucciones
técnicas, procedimientos de la vifia y manuales del
fabricante.

\4

4.1.1.2.3 Mantener el sistema de riego segun instrucciones
técnicas, procedimientos de la vifia y manuales del
fabricante.
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Sub Funciones

Actividad Clave

4.1.21 Podar parras en forma manual de
acuerdo a las instrucciones y procedimientos
de la vina.

\4

4.1.2.1.1 Preparar los equipos, implementos de trabajo y
materiales de acuerdo a las instrucciones técnicas y
procedimientos de la vifia.

A 4

4.1.2.1.2 Podar manualmente de acuerdo a las instrucciones
técnicas y procedimientos de la vifa.

\4

4.1.2.1.3 Completar las labores de poda manual de acuerdo
a las instrucciones técnicas y procedimientos de la vifa.

4.1.2.2 Podar parras en forma mecanica de
acuerdo a las instrucciones técnicas y manual
del fabricante y procedimientos de la vifia.
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Sector Vitivinicola

A 4

4.1.2.2.1 Conducir el equipo y/ o vehiculo para podar
mecanicamente de acuerdo a las instrucciones técnicas,
manual del fabricante, normas de seguridad y procedimientog
de la vifa.

A 4

4.1.2.2.2 Operar el equipo y/ o vehiculo para podar
mecanicamente de acuerdo a las instrucciones técnicas,
manual del fabricante, normas de seguridad y procedimientog
de la vifa.
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Sub Funciones

Actividad Clave

4.1.3 Aplicar pesticidas de acuerdo a las
pautas técnicas, normas del SAG y

A 4

4.1.3.1 Preparar la dosificacién de los productos segun
instrucciones técnicas, normativas legales, procedimientos
de seguridad y de la vifia.

\4

4.1.3.2 Acondicionar los equipos e implementos de acuerdo
a las instrucciones técnicas y procedimientos de la vifia.

procedimientos y procedimientos de la vifia.

\4

4.1.3.3 Operar equipos e implementos para aplicar
pesticidas de acuerdo a las instrucciones técnicas y
procedimientos de la vifia.

\4

4.1.3.4 Concluir la aplicacién de pesticidas de acuerdo
a las instrucciones técnicas, procedimientos de la vifa
Normativa SAG y normas de seguridad .

4.1.4 Aplicar herbicidas de acuerdo a los
instrucciones técnicas , indicaciones del
fabricante y procedimientos de la vina.

\4

4.1.4.1 Preparar la dosificacién de los productos segun
instrucciones técnicas, normativas legales, procedimientos
de seguridad y de la vifia.

\4

4.1.4.2 Acondicionar los equipos e implementos de acuerdo
a las instrucciones técnicas y procedimientos de la vifia.
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\4

4.1.4.3 Operar equipos e implementos para aplicar
herbicidas de acuerdo a las instrucciones técnicas y
procedimientos de la vifia.

\4

4.1.4.4 Concluir la aplicacion de herbicidas de acuerdo
a las instrucciones técnicas, procedimientos de la vifa
Normativa SAG y normas de seguridad .
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Sub Funciones

Actividad Clave

\4

4.1.5 Realizar amarras de acuerdo a

las pautas técnicas y procedimientos de la viiia.

4.1.5.1 Preparar materiales e insumos de acuerdo a las
instrucciones del superior directo y procedimientos
de la vina.

A 4

\4

4.1.5.2 Amarrar parras de acuerdo a las instrucciones del
superior directo y procedimeintos de la viia.

4.1.6 Fertilizar los vifiedos de acuerdo a las
pautas técnicas indicaciones del fabricante y
procedimientos de la vifia.

4.1.6.1 Preparar la dosificacion de los fertilizantes segun
instrucciones técnicas, normativas legales, procedimientos
de seguridad y de la vifa.

4.1.6.2 Aplicar los fertilizantes de acuerdo a las instruccioneg
técnicas y procedimientos de la vifia.

4.1.7 Ralear racimos de acuerdo a las
instrucciones técnicas y los procedimientos de
la vifa.
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Sector Vitivinicola

\4

4.1.7.1 Preparar los materiales y equipos para ralear de
acuerdo a las instrucciones técnicas y procedimientos de la
vifia.

A 4

4.1.7.2 Ralear racimos de acuerdo a las instrucciones
técnicas y los procedimientos de la vifa.
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Sub Funciones Sub Funciones

4.1.8.1 Chapodar las parras de acuerdo a las instrucciones
técnicas y procedimientos de la viia.

4.1.8 Realizar labores de manejo de follaje de
acuerdo A las instrucciones técnicas y
procedimientos de la vifa.

4.1.8.2 Deshojar las parras de acuerdo a las instrucciones
técnicas y procedimientos de la viia.

A 4

4.1.8.3 Desbrotar las parras de acuerdo a las instrucciones
técnicas y procedimientos de la vifia.
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Sub Funciones Sub Funciones

4.1.8.1.1 Chapodar las parras en forma manual de acuerdo
a las instrucciones técnicas y procedimientos de la vifia.

4.1.8.1 Chapodar las parras de acuerdo a las
instrucciones técnicas y procedimientos de la
vifia.

4.1.8.1.2 Chapodar las parras en forma mecanica de acuerdg
a las instrucciones técnicas y procedimientos de la vifia.

4.1.8.2.1 Deshojar las parras en forma manual de acuerdo
a las instrucciones técnicas y procedimientos de la vifia.

4.1.8.2 Deshojar las parras de acuerdo a las
instrucciones técnicas y procedimientos de la

vifa.
.| 4.1.8.2.2 Deshojar las parras en forma mecanica de acuerdo
a las instrucciones técnicas y procedimientos de la vifia.
@ Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile
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Sub Funciones

Actividad Clave

4.1.8.1.2 Chapodar parras en forma mecanica
de acuerdo a las instrucciones técnicas,manual
Del fabricante y procedimientos de la vifa.

A 4

4.1.8.1.2.1 Conducir el equipo y/ o vehiculo para chapodar
mecanicamente de acuerdo a las instrucciones técnicas,

manual del fabricante, normas de seguridad y procedimientog
de la vifa.

A 4

4.1.8.1.2.2 Operar el equipo y/ o vehiculo para chapodar
mecanicamente de acuerdo a las instrucciones técnicas,
manual del fabricante, normas de seguridad y procedimientog
de la vifa.

4.1.8.2.2 Deshojar parras en forma mecanica
de acuerdo a las instrucciones técnicas,manual
Del fabricante y procedimientos de la vifa.
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A 4

4.1.8.2.2.1 Conducir el equipo y/ o vehiculo para deshojar
mecanicamente de acuerdo a las instrucciones técnicas,

manual del fabricante, normas de seguridad y procedimientog
de la vifa.

A 4

4.1.8.2.2.2 Operar el equipo y/ o vehiculo para deshojar
mecanicamente de acuerdo a las instrucciones técnicas,
manual del fabricante, normas de seguridad y procedimientog
de la vifa.
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Sub Funciones Actividad Clave

4.1.10.1 Preparar los equipos,implementos de trabajo
y materiales y procedimientos de acuerdo a las instrucciones
de la vifa.

A 4

4.1.10 Realizar mantencion de estructuras de

acuerdo a las pautas técnicas y procedimientos

de la vifa.
|| 4.1.10.2 Mantener estructuras de acuerdo al sistema de
conduccion
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Sub Funciones Sub Funciones / Actividad Clave

4.2.1 Preparar gamelas y/o tinas y/o bins de acuerdo a los

A 4

procedimientos de la vifia y normas de higiene.

4.2.2 Trasladar gamelas y/o, tinas y/o bins al interior de la
vifia de acuerdo a normas de seguridad y procedimientos
de la vina.

A 4

4.2.3 Supervisar las faenas de la vendimia acuerdo a

A 4

normas de calidad y procedimientos de la vifia.

4.2 Vendimiar segun los programas y pautas 4.2.4 Vendimiar la uva de acuerdo a normas de calidad y
técnicas establecidas por el equipo

agronomico, enoldgico y técnico de la viia.

procedimientos de la vifa.

4.2.5 Movilizar las gamelas con uvas al patio de recepcion
de acuerdo a normas de seguridad y procedimientos de la
vifia.

A 4

4.2.6 Elaborar registros de cosecha de acuerdo a

A 4

procedimientos de la vifia.

4.2.7 Despachar la uva de acuerdo a procedimientos de la

A 4

vifa.
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Sub Funciones

Actividad Clave

4.2.1 Preparar gamelas y/o tinas y/o bins

de acuerdo a los procedimientos de la viia.

\4

4.2.1.1 lavar gamelas y/o tinas y/o bins plasticos de
acuerdo a los procedimientos de la vifia .

\4

4.2.1.2 Acondicionar bins plasticos de acuerdo a los
procedimientos de la viia .

4.2.2 Trasladar bins , tinas y/ o gamelas al
interior de la vifia de acuerdo a normas de
seguridad y procedimientos de la vifia.

A 4

4.2.2.1 Conducir el tractor de acuerdo a los procedimientos
de la vifia, normas de seguridad y leyes de transito
vigente.

@ Elaborado por el Programa de Certificacion de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacién Chile N
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\4

4.2.2.2 Trasladar gamelas y/o bins vacias de acuerdo a los
procedimientos de la vifia y normas de seguridad.

\4

4.2.2.3 Distribuir y recolectar gamelas y/o bins de
acuerdo a los procedimientos de la vifia.
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Sub Funciones Actividad Clave

4.2.3.1 Entregar instrucciones de vendimia de acuerdo a
los estandares de calidad, procedimientos de la vifia
y normas de seguridad vigente.

\4

4.2.3.2 Orientar en practicas de higiene y seguridad de
4.2.3 Supervisar las faenas de vendimia de acuerdo a los procedimientos de la vifia.
acuerdo a la preparacion de la misma y los

\4

procedimientos de la vifia.

4.2.3.3 Asignar sectores a cosechar de acuerdo a
procedimientos de la vifia.

\4

4.2.3.4 Instruir en el uso de los implementos de cosecha
de acuerdo a las normas y procedimientos de la vifia.

\4
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Sub Funciones Actividad Clave

4.2.3.6 Verificar rendimientos y productividad
de acuerdo a las estimaciones de cosecha
programadas.

A 4

4.2.3.7 Verificar limpieza de racimos de acuerdo a los
procedimientos de la vifa.

\4

4.2.3 Supervisar las faenas de vendimia
de acuerdo a la preparacion de la
misma y los procedimientos de la viia.

4.2.3.8 Registrar los resultados de la vendimia de acuerdo
con la estimacion de cosecha.

A 4

4.2.3.10 supervisar la mantencién de los servicios higiénico;
de acuerdo a los procedimientos de la vifia y normativa
sanitaria vigente.

A 4
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Sub Funciones Subfunciones / Actividad Clave

4.2.4.1 Cosechar la uva manualmente de acuerdo a las
pautas de calidad , instrucciones del equipo agronémico ,
Enolégico y procedimientos de la vifia .

\4

4.2.4.2 Cosechar la uva en forma mecanica de acuerdo a log
pautas de calidad , instrucciones del equipo agronémico y
enoldgico y procedimientos de la vifia .

A 4

4.2.4 Vendimiar la uva de acuerdo a normas
de calidad y procedimientos de la vifia.

4.2.4.3 Depositar la uva cosechada en gamelas, bins y/o
tinas de acuerdo a las pautas de calidad , instrucciones del
equipo agrnémico, enoldgico y procedimientos de la vina .

\4

4.2.4.4 Trasladar gamelas al coloso camién de acuerdo
a las instrucciones del endlogo, normas de seguridad y
procedimientos de la vifia .

\4
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Subfunciones

Actividad Clave

4.2.4.3 Cosechar la uva en forma mecanica de
acuerdo a los pautas de calidad , instrucciones
del equipo agronomico y enologico y
procedimientos de la viiia .

4.2.4.3.1 Preparar el equipo y/ o vehiculo para cosechar
mecanicamente de acuerdo a las instrucciones técnicas,
manual del fabricante, normas de seguridad y procedimientg
de la vifa.

A 4

172}

4.2.4.3.2 Operar el equipo y/ o vehiculo para cosechar

@ Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile
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mecanicamente de acuerdo a las instrucciones técnicas,
manual del fabricante, normas de seguridad y procedimientog
de la vifa.

A 4

4..2.4.3.3 Concluir las operaciones de poda mecanica de
acuerdo a las instrucciones técnicas, manual del fabricante
, hormas de seguridad y procedimientos de la vifia.

A 4
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Sub Funciones Actividad Clave

4.2.5.1 Revisar estado del transporte de carga de acuerdo

\4

a los procedimientos de la viiia y normativa vigente.
|| 4.2.5.2 Encarpar carga de acuerdo a procedimientos
de la vina.
4.2.5 Movilizar gamelas, tinas y /o bins plasticos
con uva de acuerdo a las normas de seguridad,
procedimientos de la vifia y ley de transito 4.2.5.3 Conducir equipos de carguio y transporte
vigente. »| segun procedimientos y normativas del transito
vigente.
|| 4.2.5.4 Verificar carga de acuerdo a procedimientos
de la vina.
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Sub-funcion

Sub Funciones / Actividad Clave

4.3 Recepcionar la uva en patio de recepcion
de acuerdo a los procedimientos de la
vifa.

4.3.1. Verificar y recepcionar documentos de ingreso del
producto de acuerdo al programa de recepcion y
procedimientos de la vifia.

4.3.2 Pesar la carga de acuerdo a las normas de seguridad y
procedimientos de la vifia.

A 4

4.3.3 Movilizar el producto de acuerdo a los procedimientos
de la vifa.

A 4

4.3.4 Identificar el lote de acuerdo a los procedimientos de
la vifa.

\4

4.3.1. Verificar y recepcionar documentos
de ingreso del producto de acuerdo al
programa de recepcion y procedimientos de
la vifa.
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4.3.1.1 Recepcionar el producto de acuerdo a los
estandares de calidad y procedimientos de la vifia.

\4

4.3.1.2 Verificar la documentacion de llegada de cuerdo a
Los procedimientos de la vifa.
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Sub Funciones

Actividad Clave

\ 4

4.3.2 Pesar la carga de acuerdo a las
normas de seguridad y procedimientos de la
Vina.

4.3.2.1 Pesar la carga de acuerdo a los procedimientos de
la vina.

\4

4.3.2.2 Registrar el pesaje de la carga de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.

4.3.3 Movilizar el producto de acuerdo a las
normas de seguridad y procedimientos de la
Vina.

\ 4

4.3.3.2 Operar grua horquilla de acuerdo a las normas de
seguridad y procedimientos de la viiia.

@ Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile
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A 4

4.3.3.3 Mover pallets, bins, tinas , gamelas y materiales
de acuerdo a las normas de seguridad y procedimientos de
la vifa.

A 4

4.3.3.4 Operar Tecles de acuerdo a las normas de
seguridad y procedimientos de la vifia.
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Sub-funcion Sub Funciones

4.4.1. Moler las uvas de acuerdo a las pautas de
vinificacién y procedimientos de la vifa.

4.4.2 Macerar las uvas blancas y tintas de acuerdo a las
pautas de vinificacion y procedimientos de la vifia.

A 4

4.4.3 Enfriar o calentar el mosto de acuerdo a las pautas
de vinificacion y procedimientos de la vifia.

4.4 Vinificar las uvas cosechadas segun

las pautas de vinificacion y procedimientos

de la vina. 4.4.4 Prensar el producto acuerdo a las pautas

de vinificacién y procedimientos de la vifia.

A 4

4.4.5 Desborrar el producto acuerdo a las pautas
de vinificacidn y procedimientos de la vifia.

4.4.6 Fermentar el producto acuerdo a las pautas
de vinificacidon y procedimientos de la vifia.
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Sub-funcion Sub Funciones

4.4.7 Descubar el producto acuerdo a las pautas
de vinificacién y procedimientos de la vifia.

4.4.8 Trasegar el producto acuerdo a las pautas
de vinificacién y procedimientos de la vifia.

4.4.9 Mezclar mostos acuerdo a las pautas

4.4 Vinificar las uvas cosechadas segun e s . x
de vinificacién y procedimientos de la vifia.

las pautas de vinificacion y procedimientos

A 4

de la vifa.
4.4.10 Preparar estanques y cubas de acuerdo a las pautas
de vinificacion y procedimientos de la vina.
.| 4.4.11 Supervisar el proceso de vinificacion acuerdo a
las pautas y procedimientos de la vifia.
@ Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile
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Sub-funcion

Actividad Clave

4.4.1. Moler las uvas de acuerdo a las pautas
de vinificacion y procedimientos de la viia.

\4

4.4.1.1 Preparar equipos para el proceso de molienda de acuerdo
a las intrucciones técnicas y procedimientos de la vifia.

\4

4.4.1.2 Operar maquinaria para la molienda de acuerdo al
manual del fabricante, instrucciones técnicas, normas de
seguridad y procedimientos de la vifa.

\4

4.4.1.3 Concluir el proceso de molienda de acuerdo al
instrucciones técnicas y procedimientos de la vifia.

\4

4.4.1.4 Registrar la informacion de acuerdo a los procedimientos
de la vifia.

4.4.2 Remontar los mostos de acuerdo a las
pautas de vinificacion y procedimientos de la
vifia.

\4

4.4.2.1 Preparar estanques y cubas de acuerdo
a las intrucciones técnicas y procedimientos de la vifa.

A 4

4.4.2.2 Monitorear el proceso de acuerdo a las instrucciones
técnicas y procedimientos de la vifa.

@ Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile
Documento en revisién, reproduccion no autorizada

Sector Vitivinicola

\4

4.4.2.3 Concluir el proceso de remontage de acuerdo a las
instrucciones técnicas y procedimientos de la vifia.

\4

4.4.2.4 Registrar la informacion de acuerdo a los procedimientos
de la vifia.

FUNDACIONCHILE




Mapa Funcional Sector Vitivinicola

Sub-funcion

Actividad Clave

4.4.3 Enfriar o calentar el mosto de acuerdo a
las pautas de vinificacién y procedimientos de
la vifa.

\4

4.4.3.1 Preparar los equipos de intercambio de calor de acuero
a las Instrucciones técnicas, instrucciones del fabricante y
procedimientos de la vifia.

A 4

4.4.3.2 Operar y monitorear equipos de intercabio de calor de
acuerdo a las instrucciones técnicas y procedimientos de la viia.

\4

4.4.3.3 Concluir las operaciones con equipos de enfriamieto de
acuerdo a las insrucciones de técnicas y procedimientos
de la vifa.

A 4

4.4.3.4 Registrar la informacion de acuerdo a las insrucciones de
técnicas y procedimientos de la vifa.

\4

4.4.4.1 Preparar los equipos de prensado de acuerdo a las
Instrucciones técnicas, instrucciones del fabricante y
procedimientos de la vifia.

4.4.4 Prensar el producto acuerdo a las pautas
de vinificacién y procedimientos de la vifia.

\4

4.4.4.2 Operar equipos de prensado de acuerdo a
las instrucciones técnicas y procedimientosde la vifia.
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A 4

4.4.4.3 Concluir las operaciones de prensado acuerdo a las
insrucciones de técnicas y procedimientos de la vifia.

A 4

4.4.4.4 Registrar la informacién de acuerdo a las insrucciones de
técnicas y procedimientos de la viiia.
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Sub-funcion

Actividad Clave

4.4.5 Desborrar el producto acuerdo a las pautag

A 4

4.4.5.1 Preparar equipos de acuero a las instrucciones
Técnicas y los procedimientos de la vina.

de vinificacién y procedimientos de la vifia.

A 4

4.4.5.2 Realizar el desborre de acuerdo a las instrucciones
técnicas y los procedimientos de la vifia.

\4

4.4.5.3 Concluir las operaciones de desborre de acuerdo a las
instrucciones técnicas y los procedimientos de la vifa.

A 4

4.4.5.4 Registrar la informacion de acuerdo a las insrucciones de
técnicas y procedimientos de la vifa.

4.4.6 Fermentar mostos acuerdo a las pautas
de vinificacién y procedimientos de la vifia.

A 4

4.4.6.1 Preparar las operaciones para la fermentacién de
acuerdo a las pautas de vinificacion y procedimientos de la vifa.
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A 4

4.4.6.2 Agregar productos al mostro de acuerdo a las
instrucciones técnicas , tipo de vino y procedimientos de la
empresa.

A 4

4.4.6.3 Monitorear el proceso fermentativo del mostro de
acuerdo a las instrucciones técnicas y procedimientos de la
vifia.
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Sub-funcion

Actividad Clave

4.4.7 Descubar el producto acuerdo a las
pautas de vinificacion y procedimientos de la
vifia.

A 4

4.4.7.1 Separar el vino del orujo de acuerdo a las
instrucciones técnicas y procedimientos de la vifia.

A 4

4.4.7.2 Manejar los orujos de acuerdo a las Instrucciones
técnicas y procedimientos de la vifa.

\4

4.4.7.3 Reacondicionar las cubas y/ estanques de acuerdo
a las Instrucciones técnicas y procedimientos de la vifa.

\4

4.4.7.4 Registrar la informacion de acuerdo a las
insrucciones de técnicas y procedimientos de la vifia.

4.4.8 Trasegar el mosto de acuerdo a
las pautas de vinificacién y procedimientos de
la vifa.

\4

4.4.8.1 Preparar equipos y operaciones para el proceso de
trasiego de acuero a las Instrucciones técnicas y procedimientos
de la viAa.

A 4

4.4.8.2 Operar y monitorear equipos en el trasiego de acuerdo
a las instrucciones técnicas y procedimientos de la viia.
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\4

4.4.8.3 Reacondicionar cubas y estanques de acuerdo a las
insrucciones de técnicas y procedimientos de la vifia.

4.4.8.4 Registrar la informacion de acuerdo a las insrucciones de
técnicas y procedimientos de la vifa.
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Sub-funcion

Actividad Clave

4.4.9 Mezclar mostos acuerdo a las pautas
de vinificacién y procedimientos de la vifia.

A 4

4.4.9.1 Preparar el proceso de intercambio de mostos de
acuerdo a las Instrucciones técnicas yprocedimientos de la vifia

A 4

4.4.9.2 Mezclar mostos de acuerdo a las insrucciones de
técnicas y procedimientos de la vifa.

\4

4.4.9.3 Concluir las operaciones mezclado de mostos a las
insrucciones de técnicas y procedimientos de la viAia.

A 4

4.4.9.4 Registrar la informacion de acuerdo a las insrucciones de
técnicas y procedimientos de la vifa.

4.4.10 Limpiar estanques y cubas de acuerdo
a las pautas de vinificacion y procedimientos
de la vina.

A 4

4.4.10.1 Preparar la limpieza de estanques de acuerdo a las
instrucciones técnicas y procedimientos de la vifa.

A 4

4.4.10.2 Limpiar los estanques de acuerdo a las instrucciones
técnicas y procedimientos de la vifa.
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A 4

4.4.10.3 Completar las actividades de limpieza de acuerdo a las
instrucciones técnicas y procedimientos de la vifa.

A 4

4.4.10.4 Registrar la informacion de acuerdo a las insrucciones del
técnicas y procedimientos de la vifa.
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Sub-funcion Actividad Clave

4.4.11.1 Supervisar operaciones de vinificaciéon de acuerdo a
los Procedimientos de la vifia

4.4.11 Supervisar la vinificaciéna las pautas de
vinificacién y procedimientos de la vifa.

4.4.11.2 Asignar trabajos y tareas de acuerdo a los
procedimietos de la viia.
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Sub-funcion Sub Funciones

4.5.1 Estabilizar el vino de acuerdo a las pautas enolégicas
y procedimientos de la vifia.

A 4

4.5.2 Filtrar el vino de acuerdo a las pautas enologicas
y procedimientos de la vifa.

A 4

4.5 Elaborar vinos, realizando los

tratamientos, estabilizaciones y mezclas de

acuerdo a los procedimientos de la viia. 4.5.3 Clarificar vinos blancos y tintos de acuerdo a las
pautas enologicas y procedimientos de la vifa.

4.5.4 Mezclar vinos acuerdo a las pautas de vinificacion y
procedimientos de la vifia.

@ Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile

Documento en revision, reproducciéon no autorizada FUNDACIONCHILE

Sector Vitivinicola



Mapa Funcional Sector Vitivinicola

Sub-funcion

Actividad Clave

4.5.1 Estabilizar el vino de acuerdo a las
pautas enoldgicas y procedimientos de la vifia.

4.5.1.1 Agregar productos de acuerdo a las instrucciones
Técnicas y los procedimientos de la vina.

4.5.1.2 Realizar la estabilizacién del vino de acuerdo a las
instrucciones técnicas y los procedimientos de la vifia.

4.5.1.3 Concluir las operaciones de estabilizacién de acuerdo a la
instrucciones técnicas y los procedimientos de la vifa.

4.5.1.4 Registrar la informacion de acuerdo a las insrucciones de
técnicas y procedimientos de la vifa.

\4

4.4.4.1 Preparar los equipos de filtrado de acuerdo a las
instrucciones técnicas, instrucciones del fabricante y
procedimientos de la vifia.

4.5.2 Filtrar el vino de acuerdo a las pautas
enoldgicas y procedimientos de la vifia.

A 4

4.4.4.2 Operar y monitorear equipos de filtrado de acuerdo a
las instrucciones técnicas y procedimientosde la vina.
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A 4

4.4.4.3 Concluir las operaciones de filtrado acuerdo a las
insrucciones de técnicas y procedimientos de la viia.

A 4

4.4.4.4 Registrar la informacion de acuerdo a las insrucciones de
técnicas y procedimientos de la vifa.
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Sub-funcion

Actividad Clave

4.5.3 Clarificar vinos blancos y tintos de
acuerdo a las pautas enoldgicas y
procedimientos de la vifia.

A 4

4.5.3.1 Preparar y agregar clarificantes de acuero a las
Instrucciones técnicas y los procedimientos de la vifa.

A 4

4.5.3.2 Monitorear la clarificacién del vino de acuerdo a las
instrucciones técnicas y los procedimientos de la vifa.

\4

4.5.3.3 Concluir las operaciones de clarificacion de acuerdo a las
instrucciones técnicas y los procedimientos de la vifa.

A 4

4.5.3.4 Registrar la informacion de acuerdo a las insrucciones de
técnicas y procedimientos de la vifa.

4.5.4 Mezclar vinos acuerdo a las pautas de
vinificacién y procedimientos de la vifa.

A 4

4.4.5.1 Preparar el proceso de intercambio de vinos de
acuerdo a las Instrucciones técnicas yprocedimientos de la vifia

A 4

4.4.5.2 Mezclar vinos de acuerdo a las insrucciones de
técnicas y procedimientos de la vifa.

@ Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile
Documento en revisién, reproduccion no autorizada

Sector Vitivinicola

\4

4.4.5.3 Concluir las operaciones de mezcla de vinos a las
insrucciones de técnicas y procedimientos de la vifia.

A 4

4.4.5.4 Registrar la informacion de acuerdo a las insrucciones de
técnicas y procedimientos de la vifa.
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Sub-funcion

Sub Funciones

A 4

4.6.1 Recepcionar vinos elaborados de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.

4.6 Envasar vinos elaborados y terminados
de acuerdo a los procedimientos de la viia.

A 4

4.6.2 Lavar envases vacios de acuerdo a las pautas de
calidad y procedimientos de la vifa.

4.6.3 Enjuaguar envases vacios de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.
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A 4

4.6.4 Envasar vinos elaborados de acuerdo a las
instrucciones y procedimientos de la vifa.

A 4

4.6.5 codificar corchos de acuerdo a los procedimientos
de la vina.

A 4

4.6.6 Taponar o tapar botellas y/o garrafas y/o terapack
y/o bagin in box llenas de acuerdo a los procedimientos de
la vifa.

4.6.7 Lavar botellas y/o garrafas llenas de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.
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Sub-funcion

Sub Funciones

4.6.8 Aperchar y desaperchar botellas y /o garrafas llenas
y tapadas de acuerdo a las instrucciones, normas de
seguridad y procedimientos de la viiia.

4.6 Envasar vinos elaborados y terminados
de acuerdo a los procedimientos de la viia.

4.6.9 Encapsular botellas y/o garrafas llenas y tapadas de
acuerdo a los procedimientos de la vifia.

> 4.6.10 Etiquetar botellas y/ o garrafas llenas y tapadas de
acuerdo a los procedimientos de la vifia.
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4.6.11 Timbrar o marcar etiquetas en botellas y/o garrafas
llenas y tapadas de acuerdo a los procedimientos de la vifia.

4.6.12 Supervisar el embalaje y paletisaje de acuerdo
a los procedimientos de la vifa.
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Sub-funcion

Actividad Clave

4.6.1 Recepcionar vinos elaborados de acuerdo
a los procedimientos de la vifa.

A 4

4.6.1.1 Preparar equipos para la recepcion y envasado de vinos
De acuerdo a las instrucciones y procedimientos de la vifa.

A 4

4.6.1.2 Coordinar la recepcion del vino de acuardo a las
instruccionesY procedimientos de la vina.

A 4

4.6.1.3 Recepcionar el vino de acuerdo a llos resultados
de los analisis, instrucciones y procedimientos de la vifa.

A 4

4.6.1.4 Cargar botellas y/ o garrafas y/o tetras vacios a la linea
de acuerdo a las normas de seguridad, instrucciones y
procedimientos de la vifia.

A 4

4.6.1.5 Registrar la informacion de acuerdo a las instrucciones
y procedimientos de la vifa.

4.6.2 Lavar envases vacios de acuerdo a las
Pautas de calidad y procedimientos de la vifia.

A 4

4.6.2.1 Preparar equipos para lavar botellas y /o garrafas vacias
de acuerdo a las instrucciones , manual del fabricante y
procedimientos de la vifia.

A 4

4.6.2.2 Operar equipos para lavar botellas y/o garrafas vacias
de acuerdo a las instrucciones y procedimientos de la vifia.
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A 4

4.6.2.3 Concluir la operacion con equipos para lavar botellas
y / o garrafas vacias de acuerdo a las nstrucciones y
procedimientos de la vifia.

A 4

4.6.2.4 Registrar la informacion de acuerdo a las instrucciones
y procedimientos de la vifa.
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Sub-funcion Actividad Clave

4.6.3.1 Preparar equipos para enjuaguar vinos de acuerdo a las
instrucciones y procedimientos de la vifia.

A 4

4.6.3.2 Operar equipos para enjuagar botellas y/o garrafas de
acuardo a las instrucciones, manuales del fabricante y
procedimientos de la vifa.

\4

4.6.3 Enjuaguar envases vacios de acuerdo a

los procedimientos de la viAa.

4.6.3.3 Concluir la operacvion de enjuagado de acuerdo a las
instrucciones y procedimientos de la vifia.

A 4

4.6.1.4 Registrar la informacion de acuerdo a las instrucciones
y procedimientos de la vifa.

A 4

4.6.4.1 Preparar equipos para envasar vinos de acuerdo a las
instrucciones y procedimientos de la vifia.

A 4

4.6.4.2 Envasar botellas y/o garrafas y/o tetra pack y/o bagin in
4.6.4 Envasar vinos elaborados de acuerdo a box de acuardo a las instrucciones, manuales del fabricante y
las instrucciones y procedimientos de la vifia. procedimientos de la vifia.

\4

4.6.4.3 Medir parametros fisicos de acuerdo a las instrucciones
y procedimientos de la viia.

A 4

.|| 4.6.4.4 Registrar la informacién de acuerdo a las instrucciones
y procedimientos de la vifa.
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Sub-funcion

Actividad Clave

4.6.5 Codificar corchos de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.

A 4

4.6.5.1 Preparar equipos para codificar corchos de acuerdo a las
instrucciones , manual del fabricante y procedimientos de la vifia.

A 4

4.6.5.2 Operar equipos para codificar corchos de acuerdo a las
instrucciones y procedimientos de la vifa.

A 4

4.6.5.3 Concluir la operacién de codificacién de corchos de
acuerdo a las nstrucciones y procedimientos de la viia.

A 4

4.6.5.4 Registrar la informacion de acuerdo a las instrucciones
y procedimientos de la vifa.

4.6.6 Taponar o tapar botellas y/o garrafas y/o
terapack y/o bagin in box llenas de acuerdo a
los procedimientos de

A 4

4.6.6.1 Preparar maquina taponadora o tapadora acuerdo a las
instrucciones, manual del fabricante y procedimientos de la vifia.

A 4

4.6.6.2 Operar maquina taponadora o tapadora acuardo a las
Instrucciones, manuales del fabricantey procedimientos de la vina

4.6.6.3 Concluir el taponado o tapadode botellas y/o garrafas

la vina. »| ylotetrapack y/o bagin in box de acuerdo a las instrucciones y
procedimientos de la vifia.
.|| 4.6.6.5 Registrar la informacién de acuerdo a las instrucciones
y procedimientos de la vifa.
@ Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile
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Sub-funcion Actividad Clave

4.67.1 Preparar equipos para lavar botellas y /o garrafas llenas
de acuerdo a las instrucciones , manual del fabricante y
procedimientos de la vifia.

A 4

4.6.7.2 Operar equipos para lavar botellas y/o garrafas llenas
de acuerdo a las instrucciones y procedimientos de la vifia.

A 4

4.6.7 Lavar botellasy/o garrafas llenas de

acuerdo a los procedimientos de la vifa. i - :
P 4.6.7.3 Concluir la operacién con equipos para lavar botellas

y / o garrafas llenas de acuerdo a las nstrucciones y
procedimientos de la vifia.

A 4

A 4

4.6.7.4 Registrar la informacion de acuerdo a las instrucciones
y procedimientos de la vifa.

4.6.8.1 Colocar botellas y/o garrafas en bins acuerdo a las
instrucciones normas de seguridas y procedimientos de la vifa.

A 4

4.6.8 Aperchar y desaperchar botellas llenas
y tapadas de acuerdo a las instrucciones, 4.68.2 Retirar botellas llenas de acuardo a las instrucciones,
normas de seguridad y procedimientos de normas de seguridad y procedimientos de la vifia.

A 4

la vifa.

4.6.8.3 Registrar la informacion de acuerdo a las instrucciones
y procedimientos de la vifa.

A 4

@ Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile
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Sub-funcion

Actividad Clave

\ 4

4.6.9 Encapsular botellas y/o garrafas llenas y
tapadas de acuerdo a los procedimientos de la
vifia.

\ 4

4.6.9.1 Preparar maquina encapsuladora decuerdo a las
instrucciones, manual del fabricante y procedimientos de la vifia.

4.6.9.2 Operar maquina encapsuladora acuardo a las
instrucciones, manuales del fabricantey procedimientos de la vifia,

\ 4

4.6.9.3 Concluir el proceso de encapsulado de acuerdo
alas instrucciones y procedimientos de la vifia.

\ 4

4.6.9.5 Registrar la informacién de acuerdo a las instrucciones
y procedimientos de la vifa.

\4

4.6.10.1 Preparar equipos para etiqutar botellas y /o garrafas IIenaus
de acuerdo a las instrucciones , manual del fabricante y
procedimientos de la vifia.

4.6.10 Etiquetar botellas y/ o garrafas llenas y
tapadas de acuerdo a los procedimientos de la
vifia.

A 4

4.6.10.2 Operar equipos para etiqutar botellas y/o garrafas llenas
de acuerdo a las instrucciones y procedimientos de la vifia.

@ Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile
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\4

4.6.10.3 Concluir la operacién de etiquetado de botellasy /o
garrafas llenas de acuerdo a las nstrucciones y procedimientos
de la viAa.

A 4

4.6.10.4 Registrar la informacion de acuerdo a las instrucciones
y procedimientos de la vifa.
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Sub-funcion Actividad Clave

4. 6.11.1 Preparar equipos para timbrar etiquetas de acuerdo a
las instrucciones , manual del fabricante y procedimientos de la
vifia.

A 4

4.6.11.2 Operar equipos para marcar etiquetas acuerdo a las
instrucciones y procedimientos de la vifa.

A 4

4.6.11 Timbrar o marcar etiquetar en botellas
y/o garrafas llenas de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.

4.6.11.3 Concluir la operacion de timbrado de acuerdo a las
instrucciones y procedimientos de la vifia.

\4

4.6.11.4 Registrar la informacion de acuerdo a las instrucciones
y procedimientos de la vifa.

A 4

4. 6.12.1 Administrar informacién del personal de acuerdo a
las instrucciones y procedimientos de la vifia.

Y

4.6.12.2 Recibir y entregar turno acuerdo a las instrucciones y
procedimientos de la vifia.

4.6.12 Supervisar el embalaje y paletisaje

de acuerdo a los procedimientos de la viiia. 4.6.12.3 Coordinar actividades con la jefatura de acuerdo a las
instrucciones y procedimientos de la vifia.

4.6.12.4 Supervisar las condiciones de seguridad de acuerdo a
las instrucciones y procedimientos de la vifia.

@ Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile
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Sub-funcion Actividad Clave

4. 6.12.5 Investigar incidentes operacionales de acuerdo a
las instrucciones y procedimientos de la vifia.

A 4

4.6.12.6 Administrar informacién del personal de acuerdo a
las instrucciones y procedimientos de la vifia.

A 4

4.6.12 Supervisar el embalaje y paletisaje

de acuerdo a los procedimientos de la vifa.

4.6.12.7 Supervisar el rendimiento y productividad de las
personas de acuerdo a las instrucciones y procedimientos de la
vifa.

\4

4.6.12.8 Supervisar el cumplimiento de las pautas y conductas
de higiene acuerdo a las instrucciones y procedimientos de la vifia.

A 4

@ Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile
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Sub-funcion

Sub Funciones

A 4

4.7.1 Armar cajas de acuerdo a los procedimeintos de la vifia

4.7 Embalar botellas y/ o garrafas y/ o tetra
pack y/o Bagin in box con vinos elaborados y
terminados de acuerdo a los
procedimientos de la viia.

4.7.2 Embalar botellas y/ o garrafas y/ o tetra pack y/o
Bagin in box llenas de acuerdo a los procedimientos de la
vifia.

4.7.3 Codificar cajas de acuerdo a los procedimientos
de la vina.

@ Elaborado por el Programa de Certificacion de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacién Chile S
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4.7.4 Palletizar cajas de acuerdo a los procedimientos
de la viia.

A 4

4.7.5 Codificar pallets de acuerdo a los procedimientos
de la vifa.

A 4

4.7.6 Almacenarr pallets de acuerdo a los procedimientos
de la vifa.
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Sub-funcion

Actividad Clave

4.7.1 Armar cajas de acuerdo a los
procedimeintos de la vifia.

A 4

4.7.1.1 Armar manualmente los envases de acuerdo a los
normas de embalaje y procedimientos de la viAia.

A 4

4.7.1.2 Operar maquina armadora de cajas acuardo a las
Instrucciones, manuales del fabricantey procedimientos de la vina

A 4

4. 7.1.3 Concluir el armado de cajas de acuerdo a las
instrucciones y procedimientos de la vifia.

A 4

4.7.1. 4 Registrar la informacion de acuerdo a las instrucciones
y procedimientos de la vifa.

4.7.2 Embalar botellas y/o garrafas y/o tetra
pack y/o Bagin in box llenas de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.

@ Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile
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\4

4.7.2.1 Colocar el producto dentro de la caja de acuerdo a las
instrucciones , normas de seguridad y procedimientos de la vifia.

A 4

4.7.2.3 Cerrar la caja de acuerdo a las instrucciones y
procedimientos de la vifia.
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Sub-funcion

Actividad Clave

A 4

4.7.3.1 Preparar equipos para rotular cajas de acuerdo a las
instrucciones , manual del fabricante y procedimientos de la vifia.

A 4

4.7.3 Rotular cajas de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.

4.7.3.2 Operar equipos para rotular cajas de acuerdo a las
instrucciones y procedimientos de la vifia.

\4

4.7.3.3 Concluir la operacion de rotulado de cajas de acuerdo a
las nstrucciones y procedimientos de la vifia.

A 4

4.7.3.4 Registrar la informacion de acuerdo a las instrucciones
y procedimientos de la vifa.

A 4

4.7.4 Palletizar cajas de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.

4.7. 41 Colocar las cajas en los pallets de acuerdo a las
normas de embalaje y procedimientos de la vifia.

A 4

4.7. 4.2 Armar pallets de acuerdo a los estandares y
procedimientos de la vifia.

A 4

@ Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile
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4.7. 4.2 Enzunchar pallets de acuerdo a los estandares y
procedimientos de la vifia.

A 4

4.7 4.3 Registrar la informacion de acuerdo a las instrucciones
y procedimientos de la vifa.
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Sub-funcion

Actividad Clave

A 4

4.7.5.1 Preparar equipos para rotular pallets de acuerdo a las
instrucciones , manual del fabricante y procedimientos de la vifia.

A 4

4.7.5 Rotular pallets de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.

4.7.5.2 Operar equipos para rotular pallets de acuerdo a las
instrucciones y procedimientos de la vifia.

\4

4.7.5.3 Concluir la operacion de rotulado de pallets de acuerdo a
las nstrucciones y procedimientos de la vifia.

A 4

4.7.5.4 Registrar la informacion de acuerdo a las instrucciones
y procedimientos de la vifa.

A 4

4.7.6 Almacenar pallets de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.

4.7.6.1 Movilizar pallets de acuerdo a las instrucciones, normas
de seguridad y procedimientos de la vifa.

A 4

@ Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile
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4.7.6.2 Estibar pallets de acuerdo a las instrucciones, normas
de seguridad y procedimientos de la vifia.

A 4

4.7 6.3 Registrar la estiba de acuerdo a las instrucciones
y procedimientos de la vifa.
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Sub Funciones Sub Funciones / Actividad Clave

4.8.1 Almacenar vinos en barricas de madera de acuerdo
A las pautas enoldgicas y procedimientos de la vifia.

A 4

4.8.2 Preservar barricas de madera de acuerdo a
las pautas enoldgicas y procedimientos de la vifa.

A 4

4.8.3 Mantener vinos en barricas de madera de acuerdo a

4.8 Guardar vinos elaborados de acuerdo a L . o
las pautas enoldgicas y procedimientos de la vifia.

las pautas enoldgicas y a los
procedimientos de la vifa.

\4

4.8.4 Mantener sala de barricas de acuerdo a
las pautas enoldgicas y procedimientos de la vifa.

A 4

4.8.5 Mantener registros en sala de barricas de acuerdo
a las pautas enologicas y procedimientos de la vifia.

A 4

@ Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile
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Sub Funciones Actividad Clave

4.8.1.1 Trasladar barricas de acuerdo a las instrucciones y
procedimientos de la empresa

\4

4.8.1.2 Acondicionar, preparar barricas de acuerdo a las
pautas enoldgicas y procedimientos de la vifa

A 4

4.8.1 Almacenar vinos en barricas de acuerdo

a las pautas enoldgicas y procedimientos de la

vina. || 4.8.1.3 llenar barricas de acuerdo a las instrucciones y
procedimientos de la vifia
|| 4.8.1.2 Acopiar barricas de acuerdo a las normas de
seguridad, Instrucciones y procedimientos de la vifia
@ Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile
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Sub Funciones Actividad Clave

4.8.6 Almacenar vinos en botellas de acuerdo a las pautas
enoldgicas y procedimientos de la vifia.

\4

4.8.7 Preservar botellas de acuerdo alas pautas enoldgicas
y procedimientos de la viia.

A 4

4.8 Guardar vinos elaborados de acuerdo a 4.8.8 Mantener vinos en botellas de acuerdo a las pautas
las pautas enoldgicas y a los enoldgicas y procedimientos de la vifa.
procedimientos de la vifa.

\4

4.8.9 Mantener sala de botellas de guarda de acuerdo a
las pautas enoldgicas y procedimientos de la vifa

A 4

4.8.10 Mantener registros de acuerdo a las pautas
enoldgicas y procedimientos de la vifia

A 4

@ Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile

Documento en revision, reproducciéon no autorizada FUNDACIONCHILE

Sector Vitivinicola



Mapa Funcional Sector Vitivinicola

Sub Funciones Actividad Clave

4.8.10 Almacenar vinos en cubas y/o estanques de acuerdo
a las pautas enoldgicas y procedimientos de la viiia.

\4

4.8.11 Preservar cubas y/o estanques de acuerdo
a las pautas enolégicas y procedimientos de la vifia.

A 4

4.8 Guardar vinos elaborados de acuerdo a

las pautas enoldgicas y a los

procedimientos de la vifia 4.8.12 Mantener vinos en cubas y/ o estanques de acuerdo

a las pautas enologicas y procedimientos de la vifia.

\4

4.8.13 Mantener registros de acuerdo a las pautas
enoldgicas y procedimientos de la vifia

A 4

@ Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile
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Sub funcion

Sub Funciones - Actividad Clave

Actividad Clave

4.9 Despachar mostos
y/o vinos elaborados de
acuerdo a los
procedimientos de la vifa.

62

Sector Vitivinicola

4.9.1.1 Preparar la carga a despachar
segun orden de embarquey procedimientos
de la vina.

4.9.1.2 Despachar carga con condicion de
acuerdo a orden de embarque y
procedimientos de la vifia.

4.9.1 Movilizar los recursos para

4.9.1.3 Registrar y /o chequear el
despacho de la carga de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.

enviar mostos y/o vinos
elaborados de acuerdo a los
procedimientos de la viia.

4.9.1.4 Emitir documentos de despacho
de acuerdo a procedimientos de impuestos
internos y normativa SAG vigente.

4.9.1.5 Revisar el estado de los pallets a
despachar de acuerdo a los procedimientos
de la vifia y normativa SAG vigente.

4.9.1.6 Movilizar los pallets a despachar
de acuerdo a los procedimientos de la vifia
y normativa SAG vigente.

Elaborado por el Programa de Certificacion de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacién Chile N
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Sub funcioén

Sub Funciones - Actividad Clave

Actividad Clave

4.9 Despachar vinos
elaborados de acuerdo a
los procedimientos de la
vina.

4.9.2.1 Revisar el contenedor de acuerdo a
procedimientosde la vifia.

4.9.2 Enviar la carga de
| acuerdo a los procedimientos
de la vina.

4.9.2.2 Estibar y cargar la mercaderia en
pallet de acuerdo a los procedimientos de la
vifia.

63

Sector Vitivinicola

Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile
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4.9.2.3 Estibar y cargar manualmente la
Mercaderia de acuerdo a los procedimientos
de la vifa

4.9.24 Sellar el contenedor procedimientos
del SAG y de la empresa.
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Sub funcion

Sub Funciones - Actividad Clave

Actividad Clave

4.10 Apoyar actividades
operacionales de acuerdo
a los procedimientos

de la viAa.

64

Sector Vitivinicola

4.10.1.1 Comprar los insumos y materiales
de embalaje de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.

4.10.1.2 Recibir y almacenar los insumos
y materiales de acuerdo a los procedimientos
de la vina.

4.10.1.3 Conservar los materiales de
embalaje de acuerdo a los procedimientos
de la vifa.

4.10.1.4 Controlar inventarios, insumos
y materiales de acuerdo a los estandares y
procedimientos de la vifia.

4.10.1.5 Despachar insumos y materiales de
embalaje de acuerdo a los procedimientos
de la vina.

_>
_>
_>
4.10.1 Operar bodegas
de insumos y materiales L
de acuerdo a los procedimientos
de la vina.
_>
_’
_’

4.10.1.6 Recuperar insumos y materiales de
embalaje de acuerdo a los procedimientos
de la vina.

Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile
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Sub funcion

Sub Funciones - Actividad Clave

Actividad Clave

4.10 Apoyar actividades
operacionales de acuerdo
a los procedimientos

de la viAa.

65

Sector Vitivinicola

4.10.2.1 Recibir y almacenar productos
terminados de acuerdo a los procedimientos
de la vina.

4.10.2.2 Conservar productos terminados
de acuerdo a los procedimientos
de la vina.

Documento en revisién, reproduccion no autorizada

4.10.2 Operar bodegas 4.10.2.3 Controlar inventarios de productos
de productos terminados —>{| terminados de acuerdo a los estandares y
de acuerdo a los procedimientos procedimientos de la vina.
de la viAa.
4.10.1.4 Despachar productos terminados
—»{| de acuerdo a los procedimientos
de la viAa.
4.10.1.5 Recibir productos terminados
—»{[ defectuosos de de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.
Elaborado por el Programa de Certificacion de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacién Chile 3 F
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Sub funcion

Sub Funciones - Actividad Clave

Actividad Clave

4.10.3 Controlar el cumplimiento
de los procedimientos de higiene
y seguridad de la empresa de

4.10 Apoyar actividades
operacionales de acuerdo a
los Procedimientos de la
vifia.

\4

acuerdo a las normas de
seguridad y procedimientos de la
vifia.

4.10.4 Operar software de

\4

inventarios de vinos acuerdo a los
procedimientos de la vifia.

4.10.5 Operar software de

56

Sector Vitivinicola

\4

procesos enoldgicos a los
procedimientos de la vifia.

4.10.6 Supervisar despachos

\4

acuerdo a los procedimientos de
la vina.

4.10.7.1 Conducir grua horquilla
acuerdo a las normas de seguridad,
del transito y los procedimientos
de la vifa.

4.10.7 Operar grua horquilla

del transito y los procedimientos
de la vifa.

acuerdo a las normas de seguridad| |

4.10.7.2 Mover pallets , binsy/o materiales
acuerdo a las normas de seguridad,

del transito y los procedimientos

de la vifa.
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Sub Funcion Sub Funcion/ Actividad Clave Actividad Clave

4.5.1.1 Ordenar pertenencias personales y
—>|| ropa de trabajo de acuerdo a los
procedimeirntos de la vifa.

4.5.1.2 Mantener la presentacion personal

4.5.1. Mantener la presentacion > . ~
de acuerdo a los procedimeintos de la viAa.

personal personal de acuerdo a
—» los procedimientos de la vifia y —
normativa vigente. 4.5.1.3 Lavar e higienizar las manos de
acuerdo a los procedimeirntos de la vifa.
_ ——
4.5.1.4 Usar elementos y ropa de seguridad
—»{| de acuerdo a los procedimeirntos de la
vifa.

4.5 Resguardar
condiciones de higiene y
seguridad de acuerdo a los —

4.5.1.4 Mantener las conductas de higiene

pr?cedlmlentos de la —>| de acuerdo a los procedimeirntos de la
vina. vifia.
|l 5.5.2.1 Acceder al lugar de trabajo de
acuerdo a los procedimeirntos de la vifa.
4.5.2. Circular por las
N instalaciones de la planta de 5.5.2.2 Permanecer en el lugar de trabajo
acuergjo alas norm.as.de —1| de acuerdo a los procedimeirntos de la
seguridad y procedimientos de la vifia
vifia. i
||| 5.5.2.3 Salir del lugar de trabajo de
acuerdo a los procedimeirntos de la vifa.
@ Elaborado por el Programa de Certificacion de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacién Chile 4y F

Documento en revisién, reproduccion no autorizada

Sector Vitivinicola FUNDACIONCHILE




Mapa Funcional Sector Vitivinicola

Funcion Clave N° 5

Sub Funciones - Actividad

Actividad Clave

5. Mantener, equipos,
maquinarias , instalaciones
e infraestructura , segun
programa de mantencion,
normas y procedimientos
de la vifa.

68

Sector Vitivinicola

Clave

5.1 Mantener el area de la
bodega de vinificacion de acuerdo
a los procedimientos de la vifia 'y
normas vigentes.

5.1.1 Diagnosticar las fallas de la
maquinaria de acuerdo a los estandares
establecidos por el fabricante y los sistemas
de operacion de la viia.

5.1.2 Reemplazar componentes de los
equipos y componentes de la maquinarias
segun los procedimientos de la vifa.

5.2 Mantener el areas de
prenvasado de acuerdo a los
procedimientos de la vifia y
normas vigentes.

Elaborado por el Programa de Certificacién de Competencias Laborales, Vifias de Chile / Fundacion Chile
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5.1.3 Mantener la maquinaria de acuerdo a
los estandares del fabricante y procedimiento
de la vifia y normativa vigente.

5.2.1 Diagnosticar estado de los equipos y
y componentes de las maquinarias segun los
procedimientos de la vifa.

5.2.2 Reemplazar componentes de los
equipos y componentes de las maquinarias
segun los procedimientos de la vifa.

L

5.2.3 Mantener equipos e instalaciones
de acuerdo a los planes de mantencion de la
vifia y normas vigentes.

FUNDACIONCHILE
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Funcion Clave N° 5

Sub Funciones - Actividad Clave

Actividad Clave

5. Mantener, equipos,
maquinarias, instalaciones e
infraestructura , en 6ptimas
condiciones operativas,e
higiénicas segun programa
de mantencién, normas
,estandares y
procedimientos de la vifia.
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5.3.1 Diagnosticar y evaluar el estado de
equipo e instalaciones acuerdo a los

al manual de fabricante y los
procedimientos de la vifia.

—> L ~
procedimientos de la vifia y normas
5.3 Efectuar la mantencion del vigentes.
_,| areade envasado de acuerdoa | |
los procedimientos de la vina y 5.3.2 Reemplazar componentes de equipos
normas vigentes. || einstalaciones de acuerdo a los
procedimientos de la vifia y normas
vigentes.
5.4 Realizar la mantencion 5.3.3 Mantener los equipos e instalaciones
|| preventiva del tractor de acuerdo —>|| de acuerdo a los procedimientos de la

vifia y normas vigentes.

5.5 Mantener gruas horquillas y
equipos en optimas condiciones

5.5.1 Revisar gruas horquillas y equipos de
acuerdo a los planes de mantencion de la
vifia y normas vigentes.

operativas de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.
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5.5.2 Reemplazar componentes de la grua
horquilla y equipos segun indicacion de
fabricante y de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.

5.5.3 Diagnosticar y evaluar estado de las
gruas horquillas y equipos segun los
procedimientos de la vifia.
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Funcion Clave N° 5 Sub Funciones - Actividad Clave Actividad Clave
5.6 .1 Monitorear programas de
|| desratizacion y sanitizacion, segun
procedimientos de la vifia y normas
vigentes.
5.6 Limpiar e higienizar
infraestructuras, equipos y 5.6.2 Controlar programas de eliminacion
—» maquinarias, segun — | de plagas segun procedimientos de la vifia
procedimientos y normas y normas vigentes.
vigentes.
5.-Mantener, equipos,
maquinarias, instalaciones e . .. ,
infraestructura, en optimas 5.7 Realizar la mantencion 5.6.3 Limpiar e h|g|en|z.ar. infraestructura
condiciones operativas e preventiva del equipo o vehiculo —> d.e~ acuerdo a Io§ procedimientos de la
higiénicas, segun programa | [®| cosechador de acuerdo al manual vifia y normas vigentes.
de mantencién, normas de fabricante y los procedimientos
.estandares y de la vifa.
procedimientos de la vifia.
5.8 Realizar la mantencion
preventiva del equipo o vehiculo
—»[ podador de acuerdo al manual
de fabricante y los procedimientos
de la vifa.
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Funcion Clave N°6 Sub Funciones - Actividad Clave Sub Funcion / Actividad Clave

6.1.1 Disenar el programa de control de
calidad de la uva vinifera de acuerdo

a las normas de calidad y procedimientos
de la vifa.

6.1.2 Verificar la calidad de la uva en la
—»| vendimia de acuerdo a las normas de calidad
y procedimientos de la vifia.

6.1.- Realizar la verificacion de
calidad y condicion de la uva
acuerdo a los pautas enoldgicas
y procedimientos de la vifia .

6.- Verificar la calidad de
los productos y procesos de | —»
produccién de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.

6.1.3 Verificar la calidad de la uva en la
—» recepcion de acuerdo a las normas de calidad
y procedimientos de la vifa.

6.1.4 Supervisar el proceso de control de
—»{| calidad de la uva de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.
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Sub Funciones Actividad Clave

6.1.3.1 Tomar muestras y contramuestras de acuerdo a
los estandares de calidad y procedimientos de la vifa.

\4

6.1.3.2 Realizar los analisis de calidad de acuerdo a los
estandares de calidad y procedimientos de la vifia.

A 4

6.1.3 Verificar la calidad de la uva en la

recepcion de acuerdo a las normas de calidad

y procedimientos de la vifia.

6.1.3.3 Interpretar los resultados de los analisis de acuerdo
a los estandares de calidad y procedimientos de la vifia.

A 4

6.1.3.4 Registrar los resultados de acuerdo a los estandares
de calidad y procedimientos de la vifa.

\4
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Funcion Clave N°6

Sub Funciones

Actividad Clave

6.- Verificar la calidad de
los productos y procesos de
produccién de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.

63

Sector Vitivinicola

6.2.1 Tomar muestras de acuerdo a las
normas de calidad y procedimientos de la
vifia.

6.2.2 Realizar test analiticos basicos de
acuerdo a pautas de laboratorio, calidad,
enoldgicas y procedimientos de la vifia.

6.2.3 Usar equipos para analisis en mostos
y vinos de acuerdo al manual del fabricante
y pautas del laboratorio.

6.2.- Realizar la verificacion de
calidad del mosto y el vino
acuerdo a los pautas enoldgicas
y procedimientos de la vifia .

6.2.4 Mantener ambiente aséptico en el
laboratorio de acuerdo a procedimientos y
normas de higiene de la vina.
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6.2.5 Preparar reactivos, soluciones y medios
de cultivo para analisis fisico-quimicos y
microbioldgicos de acuerdo a procedimientos
del laboratorio.

6.2.6 Calibrar y mantener equipos de
acuerdo a manuales del fabricante y
procedimientos de laboratorio.

6.2.7 Realizar test microbiolégicos
acuerdo a a pautas de laboratorio, calidad,
enoldgicas y procedimientos de la vifia

6.2.8 Usar equipos basicos de laboratorio
acuerdo a pautas de laboratorio, manuales del
fabricante y procedimientos de la vifia

FUNDACIONCHILE
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Sub Funciones

Actividad Clave

\4

6.2.1.1 Preparar set de materiales para muestrear segun
procedimientos de la vifia.

A 4

6.2.1 Tomar muestras de acuerdo a las
normas de calidad y procedimientos de la
vifia.

6.2.1.2 Tomar y verificar la muestra acuerdo a las pautas
enoldgicas y procedimientos de la vifa.

\4

6.2.1.3 Envasar, sellar e identificar las muestras de acuerdo
a las pautas enolégicas y procedimientos de la vifia.

A 4

6.2.1.4 Registrar la informacion de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.

\4

6.2.2 Realizar test analiticos basicos de
acuerdo a pautas de laboratorio, calidad,
enoldgicas y procedimientos de la vifia.

6.2.2.1 Preparar materiales y elementos para para realizar test
segun procedimientos del laboratorio y la viAia.

\4
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6.2.2.2 Realizar los test y analisis basicos acuerdo a las pautas
enoldgicas, procedimientos del laboratorio y de la vifa.

A 4

6.2.2.3 Registrar la informacion de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.
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Sub Funciones Actividad Clave

6.2.3.1 Preparar los equipos para analisis de acuerdo al

\4

manual del fabricante y pautas del laboratorio.

6.2.3.2 Usar los equipos para analisis de acuerdo al

A 4

manual del fabricante y pautas del laboratorio.

6.2.3 Usar equipos para analisis en mostos

y vinos de acuerdo al manual del fabricante

y pautas del laboratorio. 6.2.3.3 Mantener las condiciones minimas operativas

de los equipos para analisis de acuerdo al manual del
fabricante y pautas del laboratorio.

\4

6.2.3.4 Llevar registros acuerdo a los procedimientos de
la vifa.

A 4

6.2.4.1 Preparar el ambiente aséptico de acuerdo al los
procedimientos de higiene y pautas del laboratorio.

\4

6.2.4 Mantener ambiente aséptico en el

laboratorio de acuerdo a procedimientos y

normas de higiene de la vifa.

6.2.4.2 Operar en condiciones de asepsia de acuerdo a los
procedimientos de higiene y pautas del laboratorio.

A 4
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Sub Funciones Actividad Clave

6.2.5.1 Reunir materiales para preparar reactivos,

\4

soluciones y medios de cultivo para analisis fisico-quimicos
y microbiolégicos de acuerdo a procedimientos del laboratorio.

6.2.5 Preparar reactivos, soluciones y medios
de cultivo para analisis fisico-quimicos y

microbioldgicos de acuerdo a procedimientos
del laboratorio. a procedimientos del laboratorio.

6.2.5.2 Preparar reactivos, soluciones y medios de cultivo

A 4

para analisis fisico-quimicos y microbiolégicos de acuerdo

6.2.5.3 Registrar la informacion de acuerdo a los
Procedimientos de la vina.

A 4

6.2.6.1 Chequear los equipos e instrumentos de laboratorio de
acuerdo a los procedimientos de la vina

\4

6.2.6.2 Calibrar los equipos e instrumentos de acuerdo a los
procedimientos del laboratorio,manuales del fabricante.

A 4

6.2.6 Calibrar y mantener equipos de acuerdo
a manuales del fabricante y procedimientos de

laboratorio.
|| 6.2.6.3 Mantener equipos de acuerdo a los procedimientos
de la vifia, manuales del fabricante y pautas del laboratorio.
6.2.6.4 Registrar las calibraciones y mantenciones de acuerdo
»( a los procedimientos del laboratorio.
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Sub Funciones Actividad Clave

6.2.7.1 Preparar materiales y elementos para para realizar test
microbiologicos egun procedimientos del laboratorio y la vifa.

\4

6.2.7 Realizar test microbiologicos 6.2.7.2 Realizar los test y andlisis microbiolégicos acuerdo
acuerdo a a pautas de laboratorio, calidad, a las pautas enologicas, procedimientos del laboratorio y de la
enoldgicas y procedimientos de la viia vifia.

\4

6.2.7.3 Registrar la informacion de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.

A 4

6.2.8.1 Preparar equipos para su uso segun procedimientos
del laboratorio y la vifia.

\4

6.2.8.2 operar equipos basicos en laboratoriode acuerdo
a las pautas enoldgicas, procedimientos del laboratorio y de la
vifa.

\4

6.2.8 Usar equipos basicos de laboratorio

acuerdo a pautas de laboratorio, manuales del

g s S 6.2.8.3 Completar el uso de equipos basicos de acuerdo
fabricante y procedimientos de la vina

a las pautas enoldgicas, procedimientos del laboratorio y de la
vifia.

A 4

6.2.8.3 Registrar la informacion de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.

A 4
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Funcion Clave N°6
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Actividad Clave

6.- Verificar la calidad de
los productos y procesos de
produccién de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.

68
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6.3.- Realizar la verificaciéon de
calidad del proceso acuerdo a los
pautas enologicas y
procedimientos de la vifia .
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6.3.1 Realizar inspecciones a la linea de
vinificacién acuerdo a las normas de calidad
y procedimientos de la vifia.

6.3.2 Realizar muestreos y analisis a la
linea de envasado de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.

6.3.3 Monitorear el envasado, empaque y
embalaje de acuerdo a los procedimientos de
la vifia .

6.3.4 Muestrear y analizar insumos secos
de acuerdo a los procedimientos de la viAa.

6.3.5 Inspeccionar botellas vacias de
acuerdo a los procedimientos de la vifia.

6.3.6 Revisar e Inspeccionar botellas y/o
garrafas llenas de acuerdo a los
procedimientos de la vifia.
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